
 

C H A R D O N N A Y   2 0 2 0 

COMPOSICIÓN 

ORIGEN 

Chardonnay 100% 

Valle de Uco, Mendoza, Argentina 

Cosecha manual en cajas o contenedores de 

plástico durante la primera y segunda semana 

de abril. 

ALCOHOL 

13,5% vol. 

ACIDEZ 

6,5 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

2 g/l 

V I N I F I C A C I Ó N 

Prensado directo, descongelación previa y posterior fermentación al 30% 

en barrica de roble francés y fermentación al 70% en depósitos de acero 

inoxidable, conservación durante 6 meses sobre lías finas, con batonnage 

semanal. No se realiza fermentación maloláctica. 

N O T A S   D E  C A T A 

Color: amarillo verdoso brillante. 

Aromas: Encontramos frutas blancas, manzanas y frutas tropicales, 

combinadas con notas propias de la maduración en barrica como vainilla 

y coco. 

Sabor: entrada untuosa, acidez equilibrada y buen volumen. 

COSECHA 


