
 

COMPOSICIÓN 

ORIGEN 

COSECHA 

100% Tempranillo 

Maipú, Mendoza, Argentina 

Manual 

ALCOHOL 

13,3 vol 

ACIDEZ 

5,5 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

2,02 g/l 

V I N I F I C A C I Ó N 

Fermentación clásica y maceración con levaduras seleccionadas por 8 

días. 

N O T A S   D E   C A T A 

Color: Rojo violáceo intense con destellos de rubí. 

Aroma: Frutas negras maduras, como moras, pasas de uva y mermeladas 

de ciruela e higos. También podemos encontrar algunas notas de vainilla 

y tabaco. 

Sabor: Suaves y dulces taninos. Bien balanceado y largo final en boca. 

T E M P R A N I L L O  2 0 2 1 


