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composición 

origen 

cosecha 

100% Pinot Grigio 

Valle de Uco, Mendoza, Argentina 

Manual en cajas de plástico o bines, durante 

la última semana de abril. 

ALCOHOL 

12,5 vol 

ACIDEZ 

6,1 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

2 g/l 

V I N I F I C A C I Ó N 

Fermentación con levaduras seleccionadas. Madurado en depósitos de 

acero inoxidable. 

N O T A S   D E   C A T A 

Color: Amarillo verdoso de intensidad media. 

Aroma: Vino aromático que recuerda a flores blancas y frutos maduros 

como la pera y el melocotón blanco, muy persistente. 

Sabor: Fresco con notas cítricas. Bien equilibrado, con un final floral 

persistente. 


