
 

Origen · Mendoza, Argentina 

Composición · 100% Merlot 

Cosecha · Manual 

V I N I F I C A C I Ó N 

Vinificación clásica, con siembra de levaduras seleccionadas 

y una maceración de 15 días, con pigging y delestage diarios 

durante todo el proceso. 

N O T A S   D E   C A T A 

Color: rojo rubí, intensidad media. 

Aroma: Predominan notas afrutadas y especiadas como hoja 

de tomate y pimienta blanca. 

Sabor: Buena estructura con taninos presentes y refrescante 

acidez, consiguiendo un vino fácil de beber. 

ALCOHOL 12,5 vol 

ACIDEZ 5,1 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 3 g/l 


