
 

composição 

origem 

colheita 

100% Chardonnay

 Maipú, Mendoza, Argentina 

Manual 

ÁLCOOL 

13,5 vol 

ACIDEZ 

7,05 g/l 

ACÚCAR RESIDUAL 

2,14 g/l 

V I N I F I C A Ç Ã O 

Os vinhos naturais são aqueles que têm a menor intervenção 

humana possível desde o vinhedo até sua elaboração. Não 

se adicionam sulfitos e utilizam-se leveduras naturais. O 

vinho é engarrafado sem filtrar.  

Fermentação com leveduras indígenas e em contato com as 

películas, maceração pós fermentativa de 45 dias. 

N O T A S   D E   D E G U S T A Ç Ã O 

Cor: amarelo dourado de grande intensidade com matizaes 

laranja próprios de sua elaboração. 

Aroma: é um vinho que se destaca pelos aromas florais. 

Apresenta aromas de frutas brancas tropicais, e fecha com 

aromas de casca de laranja. 

Sabor: sua acidez é refrescante e audaz, de intensidade 

média, longo e de boa acidez e frescor. 
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