
 

C A B E R N E T   S A U V I G N O N   2 0 2 0 

Cabernet Sauvignon 100% 

Valle de Uco, Mendoza, 

Argentina 
Colheita manual em caixas ou bins de 

plástico durante a primeira semana de 

abril. 

15,5% vol. 6,8 g/l 2,1 g/l 

Fermentação clássica com leveduras selecionadas de 

nossos vinhedos a 24-27 ° C. Maceração durante 20 dias. 

Parte do vinho estagia em barricas de carvalho francês 

durante 10 meses. 

Cor: vermelho intenso. 

Aroma: notas de frutos vermelhos maduros como amoras e 

arandos, complementados com sutis notas especiadas 

como pimenta preta e pimentão com um toque herbáceo. 

Sabor: taninos suaves e equilibrados. Com final forte e 

persistente. 


