
 

M A L B E C   2 0 2 0 

Malbec 100% 

 Valle de Uco, Mendoza, 

Argentina 
Colheita manual em caixas ou bins de 

plástico durante a última semana de 

abril. 

14% vol. 5,4 g/l 2,42 g/l 

Fermentação clássica com leveduras selecionadas de 

nossos vinhedos a 25 ° C. Maceração durante 20 dias. Parte 

do vinho estagia em barricas de carvalho francês durante 10 

meses. 

Cor: violeta escuro, com reflexos azulados. 

Aroma: nariz com aromas típicos do Malbec, com um perfil 

fresco e frutado que recorda frutos vermelhos e negros 

como cerejas, ameixas e amoras. 

Sabor: de corpo médio, com taninos amáveis e acidez 

equilibrada. Final frutado e especiado. 


