
 

MALBEC CABERNET FRANC 2020 

Malbec 70%, Cabernet Franc 

30% 

,C 

Valle de Uco, Mendoza, 

Argentina 
Colheita manual em caixas ou bins de 

plástico durante a primeira e segunda 

semana de abril. 

14,3% vol. 5,14 g/l 2,39 g/l 

Fermentação clássica com leveduras selecionadas de 

nossos vinhedos a 25 ° C. Maceração durante 20 dias. Parte 

do vinho estagia em barricas de carvalho francês durante 10 

meses. 

Cor: vermelho violáceo de intensidade média. 

Aromas: nariz complexo, com aromas de frutos vermelhos e 

negros como cerejas e ameixas, típicos do Malbec, e 

marmelada. Também há notas de folhas de tomate e 

especiarias dadas pelo Cabernet Franc. 

Sabor: na boca, o Cabernet Franc oferece frutos negros e 

taninos formando uma combinação perfeita que se traduz 

em um vinho elegante, complexo e de grande concentração. 


