
 

C H A R D O N N A Y   2 0 2 0 

Chardonnay 100% 

Valle de Uco, Mendoza, 

Argentina 
Colheita manual em caixas ou bins de 

plástico durante a primeira e segunda 

semana de abril. 

13,5% vol. 6,5 g/l 2 g/l 

Prensagem direta, descongelamento prévio e posterior 

fermentação de  30% em barrica de carvalho francês e 

fermentação de 70% em depósitos de aço inox. 

Conservação durante 6 meses sobre borras finas, com 

bâtonnage semanal. Não se realiza fermentação malolática. 

Cor: amarelo esverdeado brilhante. 

Aromas: encontramos frutas brancas, maçãs e frutas 

tropicais, combinadas com notas próprias da maturação em 

barrica como baunilha e coco. 

Sabor: entrada untuosa, acidez equilibrada e bom volume. 


