
 

COMPOSICIÓN 

ORIGEN 

COSECHA 

100% Malbec 

Maipú, Mendoza, Argentina 

Manual durante la segunda semana de Marzo 

ALCOHOL 

14,1 vol 

ACIDEZ 

5,48 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

2,6 g/l 

V I N I F I C A C I Ó N 

Vinificación clásica con levaduras seleccionadas de nuestros viñedos y 

maceración durante 15 días. 

N O T A S   D E   C A T A 

Color: Rojo profundo. 

Aroma: Nariz con aromas de frutos rojos. Presenta aromas típicos de la 

variedad. 

Sabor: Carácter varietal bien definido. Equilibrio y buena acidez. 
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