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ALBARINO 2022

COMPOSICION: Albarifio 100%
ORIGEN: Valle de Uco, Mendoza, Argentina

CO S ECH A: Manual, tercera semana de febrero y
primera de marzo

ALCOHOL ACIDEZ AZUCAR
TOTAL RESIDUAL
13 % vol 7,09 g/| 1,8q/l

VINIFICACION

Configuracion en frio: salida estdtica

Fermentacion entre 14-16 ° C, con levaduras autoctonas.
Crianza en depdsitos de acero inoxidable. Durante 5
meses con battonage una vez a la semana.

NOTAS DE CATA

Color: amarillo brillante, con reflejos dorados y verdes.
Aromas: frutas blancas, tropicales y florales.

Sabor: suave con acidez equilibrada, con cuerpo.
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