
 

CARMENERE 2023 

 
C O M P O S I C I Ó N: Carmenere 100% 

 
O R I G E N: Finca La Ribera, Valle de Uco, Mendoza 

 
C O S E C H A: Manual 

 
 
A L C O H O L                  A C I D E Z                   A Z Ù C A R                 
                                           T O T A L                  R E S I D U A L  
 

  13,7 % vol          5,7 g/l                  2,24 g/l 
 
 
 

V I N I F I C A C I Ó N 

 
Fermentación clásica con levaduras seleccionadas 

de nuestros viñedos a 24-27 ° C. 
Maceración durante 20 días. Parte del vino tiene 

Crianza en barrica de roble francés durante 10 meses. 
 

N O T A S  D E  C A T A 
 

Color: rojo violáceo con reflejos violáceos. 

Aromas: frutos negros maduros, pimienta, pimiento 

morrón tostado, té negro. 

Boca: en boca es especiado con taninos finos que dejan una 

sensación jugosa y fresca. 


